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EMPFERLUNG DES HAUSES

lhr Einstieg in Korea

H) ) gk
Bibimbap

Zucchini - Aubergine - Spinat
Sojasprossen - Karotten - Spiegelei

vegan
(ohne Tofu und Ei)

Tofu, Rind
oder Huhn 858

17.5

271
Korean Chicken
Crispy - Sweet Chili - Soy Garlic
180g 8.9
360g 16.9

CROIS SIGNATURES

Unsere vier Empfehlungen
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Dungssim BBQ

EntrecOte aus Argentinien
Knoblauch - Salz - Pfeffer - Sesamol

29.9

37 AEF

Bulgogi Hot Pot

450g mariniertes Rindfleisch
Glasnudeln - Zwiebeln - Pilze - Lauch

Fur 2 Personen 55.9
Fur 1 Person PASKS




MITTAGSTISCH LUNCH

Mittagstisch gilt fir Dienstag bis Freitag 11:30 bis 14:30 Uhr Mittagstisch gilt fir Dienstag bis Freitag 11:30 bis 14:30 Uhr

i w HRI
Bibimbap

Zucchini - Aubergine - Spinat
Sojasprossen - Karotten - Spiegelei

M3 M5
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vegan 105 Q ) 71:'] X] }1\:11'7131 %‘ﬁ‘ ./J\-'c_)‘/ﬁ] Ei’.ﬂ
(ohne Tofu und Ei) ' Kimchi Bokkum Sso Bulgogi
Tofu, Rind
......... ‘I’|I5 ' . o ' ,
oder Huhn Kimchi - Lauch Mariniertes Rindfleisch -
Tofu oder Tofu und Schwein Zwiebeln - Karotten - Pilze -
Lauch
1 12.9 13.9

Sauce nach Wahl
hinzugeben

Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslosen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage.

Schon verrlhren

Guten Appetit
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Tangssujug

Frittiertes Schwein
SlBsauer- oder
Soja - Knoblauchsauce

11.9

M8
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Haemul Bokkum

Garnelen - Tintenfisch -
Zwiebeln - Paprika - Lauch -
Zucchini - Karotten - Brokkoli

13.9

Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage.




HOW T0 EAT KUREAN BB

"Ssam" bedeutet wortlich "einwickeln" und ist ein zentraler Bestandteil 1 2 3
des koreanischen BBQ-Erlebnisses. @ ﬁ? @7
w@
Sie nehmen ein Stick Salat, geben ein Stiick gegrilltes Fleisch darauf, figen GemUsebeilagen, Reis und @ Z Q
SoRen hinzu und rollen das Ganze zu einem kleinen Péackchen zusammen Ein Salatblatt auf die Hand Fleisch, GemUse und Sauce in Nehmen Sie alles auf
' Salatblatt einwickeln und GenieRen !




KOREAN BB(

KOREAN BB(

31

—— Z
ST EY

Dungssim
Entrecote aus Argentinien

Knoblauch - Salz - Pfeffer
Sesamol

299

32
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Entenbrustfilet
Knoblauch - Salz - Pfeffer
Sesamol

23.9

Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder

33
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Ssamgjopssal

Schweinebauch

19.9

Unvertraglichkeiten auslosen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage.

34 36
= =] o
A EIY| A F-T-°]
Sso Bulgogi Saeu
Entrecbte aus Argentinien Garnelen - Knoblauch
mit Sojasauce mariniert Salz - Pfeffer - Olivendl
239
299
35
A7} Schweinenacken
1 == H] mit Sojasauce mariniert
Galbi

209

Alle Gerichte werden mit
2009 Fleisch, Reis und Gemusebeilagen serviert.




GERICHTE ZUM TEILEN

SHARING STARTERS

19
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Kimchi Dschon

Pfannkuchen Kimchi - Lauch

Kol =
o glo|l = & ca. 23cm 13.5
Crispy
R 13
Sweet Chili
3| 2 o
vl 73 Haemul Padschon
Soy Garlic Pfannkuchen Garnelen
Tintenfisch - Surimi - Zucchini
Karotten - Lauch
@ ca. 23cm 135
‘]809 .............. 8 9
360g e 16.9
= = = > =
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Gun Mandu Mul Mandu Kimchi Japchae
Gebratene Teigtaschen Gekochte Teigtaschen Fermentierter Kohlsalat . Glasnudeln - Paprlka
. . Zwiebeln - Karotten - Spinat
vegetarisch oder mit Huhn Garnelen

75

Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder

Unvertraglichkeiten auslosen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage.

79

Sojasprossen - Pilze

75 75

Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage.




KUREANISCHE KLASSIKER

KOREAN CLASSICS

21
‘\ H] H’-J ]?:]L vegan
(ohne Tofu und Ei) B 175
Bibimbap
Zucchini - Aubergine - Spinat Tofu Rind 18.5
Sojasprossen - Karotten - Spiegelei oder Huhn

Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslosen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage.
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Kimchi Bokkum

Kimchi - Lauch - Tofu -
oder Tofu und Schwein

18.9
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Osam Bulgogi
Tintenfisch - Schwein
Zwiebeln - Paprika

Lauch - Zucchini
Karotten - Brokkoli

18.9
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Tangssujug
Frittiertes Schwein

SiiBsauer- oder
Soja-Knoblauchsauce

18.9

Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder

Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage.
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Haemul Bokkum

Garnelen - Tintenfisch
Zwiebeln - Paprika

Lauch - Zucchini
Karotten - Brokkoli

239
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Bulgogi Hot Pot

Fur 2 Personen

Flr 1 Person
450g mariniertes Rindfleisch
Glasnudeln - Zwiebeln - Pilze - Lauch

Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslosen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage.

55.9

29.9

KUREAN HOT POT
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Kimchi Hot Pot

Kimchi - Schweinerippen
Tofu - Lauch

36.9

Fur 2 Personen
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Mandu Hot Pot
Verschiedene Teigtaschen
Lauch - Tofu - Rindfleisch

(vegan moglich)

2P 36.9
P 16.5

Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder
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Seafood Hot Pot

Heilbutt - Garnelen - verschiedene
Meeresfriichte - Tofu - Lauch

45.9

Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage.




KUREAN HOT POT

51 175
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Jukkaesang

Rind - scharfes Chilidl
Taro Stengel - Rettich
Sojasprossen - Lauch

Far 1 Person

53 16.5
w FHAARN
Doendschang Jjigae

Sojabohnenpaste - Tofu
Rettich - Zucchini - Kartoffel - Rind
(vegan maglich)

54 185 55 225
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] % Ssundubu Jjigae Haemul Jjigae
) H XA 7Y 175 g iig
; At Seidentofu - Kimchi Heilbutt - Garnelen
Kimchi legae Meeresfriichte - Lauch verschiedene Meeresfriichte
Tofu - Lauch
Kimchi - Schweinerippen
Tofu - Lauch
Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage. Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage.




KUREAN DESSERT

KOREAN TEA

102
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Korean Cheesecake

79

103

obo] 21

Eis : Gruner Tee, Schwarzer Sesam,
Rote Bohnen oder Vanille

49

Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslosen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage.
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Dunggulle Cha

Tee aus WeilBwurz,

502
GRS
Ssang Hwa Cha

Koreanischer Krautertee,

503
2}
Nogcha

Koreanischer griner Tee

nlssig leicht scharflich
4 4 4
506 507 508
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Yu Za Cha Saing Gang Cha Maesil Cha

Tee aus koreanischer
Zitrusfrucht, st

4 -lced 59

Unvertraglichkeiten auslosen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage.

Ingwer Tee, mit Honig

4 - lced 59

Koreanischer
Pflaumentee, sif3

4 - lced 59

Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder

o o] =
Limonade
Yuza,
Ingwer
oder

Pflaume

59




GETRANKE

SOFTDRINKS

Wasser VIO Gourmet still - Gerolsteiner medium 0.25l 32 0.75l 75
Coca Cola - Cola Zero - Fanta - Sprite - Spezi 0.30I 338 0.40 45
Ginger Ale - Bitter Lemon - Eistee Pfirsich 0201 35 040l 59
SAFTE

Mango - Guave ‘- Maracuja - Apfel - Johannisbeer 0.20! 35 0.40l 55
Als Schorle moglich

KAFFEE

Tasse Kaffee (Nespresso) 4

Espresso (Nespresso) 4

BIER

Koreanisches Bier "Cass" 0.33l 4.9

Gilde Ratskeller Pils vom Fass 0.30l 38 040l 4.5
Gilde alkoholfrei Flasche 033l 39

Alsterwasser - Radler 0.30l 38 040l 4.5
Franziskaner Weizen Flasche hell - dunkel - alkoholfrei 0.50l1 55

SHOTS

Korean Schnaps "Soju" 18% 2cl 35

fresch - apple - strawberry - grapefruit
green grape - plum - yuzu - peach

20



